Prickelnde Uberraschung
fur Inre Fruhlingsparty!

Sommerblues Apfelcider-Bowle

Das schnelle Rezept: (fir ca. 10 Personen)

Zutaten:

* 1 Flasche Elstar & Jonagold Apfelcider

* 1 Flasche Granny Apfelcider

* 1 Flasche Cuvée Apfelcider

* gefrorene Himbeeren/Walderdbeeren

* Pfefferminze, Zitronenmelisse, Rosenblatter

Zubereitung:

« verschiedene Sommerblues Cider Sorten
gut gekuhlt in ein schénes GefalR gieBen

* mit gefrorenen Himbeeren/Walderdbeeren
kUh! hatlten (keine Eiswurfell)

* mit Pfefferminze, Zitronen-
melisse oder Rosenblattern dekorieren

« sofort servieren und genieen

Sie erhalten die Sommmerblues®-Produkte sowie auch Geschenlkkorbe bei den auf der Website
angefUhrten Partnerbetrieben, per Mail-Bestellung, per DPD Versand oder nach Absprache
und Bestellung per Telefon.

Jeden Samstag vormittag auch am Biomarkt in Fehring am Stand Aschbuch 70 Biohof erhdaltlich.
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BIO-APFELCIDER

ELSTAR 2078 oiiiiiiiiiiiiiiis e €8,-/0,75
ELSTA,R 20T 8 i ausverkauft / 0,33l
CUVEE 20T 8 i €8,-/0,75
CUVEE 2078 11ttt €4,-/0,33
Innovoﬂonspreis

BIO-APFELSAFTPERLE

JONAGOLD 2017, GRANNY SMITH 2077 ..oovvvvviiinnn, ausverkauft / 0,75l
ELSTAR 2078 1oriiiiiiiiiiei et ausverkauft / 0,75l

Bei der Landesbewertung in Graz und bei der Alpen-Adria-Verkostung
wurden die meisten Sornmerblues Produkte mit GOLD / SILBER ausgezeichnet!
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...Kostnotizen zum Apfelcider”
Elstar & Jonagold Golden Granny Jonagold

Vollreifes Bukett, am Gaumen In der Nase wie am Gaumen
fraditionelle Textur, zart hefig,
wunderbare Balance von sulker
Apfelfrucht, strukturgebender
SAure und pikanter Wurze,
saftig-schmelziger Nachhall.

Superbes Kemobstbukett mit
einem Hauch von Zitrus,

am Gaumen fruchtig-frisch mit frinkanimierendes Spiel von Eleganz
vibrierendem Mousseux, ein- und FruchtstBe, in jeder Phase
nehmender, wlrzig-mineralischer fruchtig-wurzig, tfemperamentvolles,
Kern, kostliches, pikantes Finale. saftiges Finale.

“Henry Sams, Chefredakteur, Steiermark Wein

klassische Apfelaromen, vollmundig,
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BIO-APFELSAFT

ELSTAR, JONAGOLD, GRANNY 2078 .....cooovviiiiiiiiiiiiiiiiinnn, €2,-/033l
ELSTAR 20T8 ... ittt € 3,-/0,74
JONAGOLD 20T8 .iiiiiiiiiiiiiiiiiiii €3,-/0,74
GRANNY 20T8 1oiiiiiiiiiiii € 3,-/0,74
BOSKOOP 2018 ..iiviiiiiiiiiiiiiiii i €3,-/0,74
STREUOBST 20T8 ..vvviiiiiiiiiiieiii s € 3,-/0,74
BOSKOOP Apfelessig mit AkazienbliGrennonig. ... .. .vvevrreeereere. ausverkauft / 0,5
Apfelessig KIar 2018 ... €5,-/05
Apfel Balsamessig 2018 INEEL..........cccoovvvivivceeeiree, €6,-/05
Apfel Himbeeressig 2018 INENL...........c.coovovvvvvciieieeens €7,-/05
Apfelessig klar 2018, Kanister 8l..........ccccccceeiiiiiiiiiiiinie €50,-/ 5,0
Bio Walnusse, 2500 AUSQEIDST .........vvvviiiiiiiiiiiiii €4,-
Som(per/ues f eine pgu;cho/ie te Lnd/virfschoﬁ,. Konfrollnr. AT—BllO-'307 | Brutto Preise — enthalten 20% MwSt.
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...Kostnotizen zum Apfelessig™
Cuvée Apfelessig Boskoop

...ein Muss fUr jeden Essigliebhaber,
in der Nase, am Gaumen fullig, eigen im Geschmack,
saftig, glénzt mit feiner, delikater neue Herausforderung
FruchtstBe, sehr balanciert, fur die Kuche...I"
feinperlendes Mousseux,

exquisite Stilistik. Chapeau!

Pragnante Apfelaromatik bereits

“Richard Heschl BEQ
Fachexperte, Bad Gleichenberg



