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Preisliste 2023
Sie können die Sommerblues-Produkte per E-Mail oder Telefon bestellen, der Versand erfolgt per DPD.  
Nach tel. Absprache ist auch eine Direktabholung möglich. Zusätzlich erhalten Sie die Sommerblues- 
Produkte bei folgenden Partnerbetrieben:
Steiermark: Jeden Samstagvormittag am Biomarkt in Fehring 
Niederösterreich: Theke Horn, Evi Naturkost Krems, Doris Caviezel in Trabenreith 56

Sommerblues®

Bio Apfelkuss-Cocktail
Das schnelle Rezept: (für ca. 3-4 Personen)

Zutaten:

• �1 Flasche Sommerblues Apfelkuss
• Bio Himbeersirup
• Bio Himbeeren (ev. tiefgekühlt)
• Zitronenmelisse, Pfefferminze

Zubereitung:

• �ein schönes Sektglas  
mit ein wenig Bio-Himbeersirup,  
1-2 tiefgekühlte Himbeeren vorbereiten

• �mit gut gekühltem  
Sommerblues Apfelkuss aufgießen

• �mit Zitronenmelisse/Pfefferminze garnieren 

... und genießen!

Auf Wunsch mit Gin oder Calvados  
ergänzen.

Ein herrlich prickelnder 
Sommerblues Apfelkuss-Genuss!



BIO-APFELSAFT 
JONAGOLD 2022 naturrein/ naturtrüb.........................................¤ 3,- / 0,74l
GRANNY 2022.................................................................... ¤ 3,- / 0,74l

BIO-APFELESSIG
Apfelessig klar......................................................................¤ 5,- / 0,5l
Apfelessig naturtrüb.................................................................¤ 5,- / 0,5l
Apfelessig mit Akazienblütenhonig..............................................¤ 5,50 / 0,5l
Apfel Balsamessig................................................................¤ 6,- / 0,5l
Apfel Himbeeressig..............................................................¤ 7,- / 0,5l

Apfel Balsamessig – neu in kleinen Größen.................................¤ 3,- / 0,25l
Apfel Himbeeressig – neu in kleinen Größen............................ ¤ 3,50 / 0,25l

Apfelessig klar, Kanister 5l – ideal für die Gastronomie..................¤ 50,- / 5,0l

...Kostnotizen zum Apfelcider und Apfel-Schaumwein *

Fruchtig, saftig, steirisch – in der Nase ein ganzer 
Korb reifer Äpfel, auch Nuancen von Birnen, 
am Gaumen einnehmendes Spiel von saftiger 
Perlage und feiner Säure, trinkanimierend.

* Henry Sams, Chefredakteur, Steiermark Wein

Apfelcider  
Golden Granny

Apfel-Schaumwein  
traditionelle Flaschengärung Methode
Im Bukett von großer Finesse und Eleganz mit feinzisilierten  
Apfelaromen, am Gaumen brillantes Mousseux, überzeugend 
saftig mit einem Hauch von Limetten, präzise Säure.  
Très chic!

...Kostnotizen zum Apfelessig**

Apfelessig

...ein Muss für jeden Essigliebhaber,  
eigen im Geschmack,  
neue Herausforderung 

für die Küche...! 

 
** Richard Heschl BEd 

Fachexperte, Bad Gleichenberg

BIO-APFELCIDER
GOLDEN GRANNY.............................................................. ¤ 8,- / 0,75l
ELSTAR................................................................................ ausgetrunken

JONAGOLD........................................................................ ausgetrunken

         APFELKUSS (Alk. 8% Vol.)............................................... ¤ 7,- / 0,375l
         APFELKUSS (Alk. 8% Vol.)............................................... ¤ 14,- / 0,75l
PUR, ALS SEKT ORANGE ODER COCKTAIL GENIESSEN!

BIO-APFELSAFTPERLE 
APFELSAFTPERLE 2022..................................................... ¤ 2,50 / 0,33l 
APFELSAFTPERLE 2022........................................................ ¤ 5,- / 0,75l

Sommerblues ist eine pauschalierte Landwirtschaft, Kontrollnr. AT-BIO-301
Ab Hof Preise inkl. Mwst. | Wiederverkäufer – Konditionen auf Anfrage

Sommerblues®

Bei der Landesbewertung in Graz und bei der Alpen-Adria-Verkostung
wurden die meisten Sommerblues Produkte mit GOLD / SILBER ausgezeichnet!

Innovationspreis
SORTENSIEGER

NEU


